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Carta de Restaurante
DE PICOTEO

Jamén Ibérico de bellota partido a cuchillo........coeveeeeeceeeceeeer e 19,50 €
Almejas de Santoha en nuestra salsa marinera salsa roja 0 sartén........... ... 20,00 €

Pulpo a la Parrilla con Patata de Valderredible, Pimenton de la Vera y Aceite de

A DEOUEIE i T S R R A 16,500 €
Anchoas de Mingo Artesanales (Santofia) y Pimientos de Isla... ..o e v v 16,50 €
Rabas de las de Jibién con Ali Oli de Ajo. ..., 12,00 €
Crodonetas de Bacaldo zogin B s .o smommmmiissmisissississis 11,00 €
Ensalada de Ventresca de Bonito con cebolla roja de Isla..... v 15,00 €
Ensalada de jamon Ibérico Y Foie de las Landas con Frutos Secos.........ccoieenne 16.00 €

Callos de Bacalao con gelatina... "Exeuisitos ... .o oo v ces v v cnever eneennnn eee e A4, 50 €

Anchoas Seleccion Orode Mingo...... ... cocvivivivivivinnine iivine s ves wessvisssunses ins o 8,00 €

ENTRANTES

FPochiz con bogavinte del Cantibrico.... ... cocvosmimmccssmmmmmsamsssmsasssmsmsassssssssminsmins 12,50 €
Cremoso de pescado con su Zarzuelita de pescados y mariscos......oveevvivinnnnn. 11,00€
Rissotto de Hongos con Foie al Parmesan....ee s 12,00 €
Paella Especial de Mariscos.. ... s 17,00 €
Arroz Blanco con almejas v pescado del i ........coveovveeverisersersemrmessnsssssnsasssssenses 19,00 €
Arroz con Bogavante del Cantibrico ... ssissses 24.00 €

www.hotelesdecantabria.com
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DE LOS PASTOS Y CORRAL

-Paletilla de Lechazo Confitada sobre Patata Panadera Encebollada........ooovveevevenn . 200006

-Solomillo con foie a la plancha al Tostadillo de Potes.... e eeeceeceecreeeesieeeeseeeens 21,00€
-Magret de Pato a la parrilla con frutos de temporada en Salsa Agridulce................. 16,00€
-Entrecot de Cantabria a la Parrilla con cristales de Sal Maldon........coveiiieniennnns 16,00 €
- Carrilleras de Ibérico estofadas con Boletus Edulis......occoo e iceeevsesvsvs e s 15,50 €

- Chuletillas de Lechazo o vnnnmmnmmmmmmiiscsssmansnansansannunnsnal 100 €

-Chuletén de Vaca Vieja de Cantabria con Pimientos Rojos de Isla....................50,00 €/ Kg.

PARA TERMINAR, DESPEDIDA
DULCE, LOS POSTRES.

-Pastel al horno de Queso Fresco de Guriezo.........cooiiiiiiiiiiiiiiaccicasnaceenn b, TSE

-Hojaldre con Fruta de temporada y Nata natural... ..o i viiivi e vvivn v siine e 0 3,25 €

“Eenici: oo EIEamen Sl O0P s e R R 5.00€
-Crema Cantabra caramelizada... ... 4,50€
-Tarta de Higos en almibar con infusion de miel...........coviiiiiiiniiiniiinsiiinninnnnns 5,00€
-Volcin de chocolate con crema inglesa..............coooiiciiciriineeniensercssnssansssmessssnnenns 4,75 €

=Tarix de Dos TRocOTates i vimvisinyi s s i s s e e )

dSvpbore: del i s e o s ope I os s sl s R g
IVA 10% incluido
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DE NUESTROS VIVEROS. ..

LFambas Fescas 08 HUBIVA o ccuiv i s i o T v b e e v b Shs 48 437 8 v Saa R s
~LANTOSER el CanEEDEION . . snicr s i o S S i S s Ao s s i

. 50,00€/kg

-Bogavante de Nuestra Costa .......oevviiinnas

T I IR L i e o s i s S MBS B R B B
e 30,0067 kg

-Nécaras de Isla... ...

16,50€

85,00€/ ke

35,00€/kg

20,00 €

DE NUESTRAS COSTAS, DE LA

MAR, DE LOS MARES

-Lomos de merluza con almejas en 5alsa VErde.......cccersseeersaneessnssssnsassrssssssassssssssnsansnnns 18,50€
-Lomo de rodaballo al horno o la parrilla con Patata Panadera o Verduras............. 20,00€
-Cocochas de merluza al pilpil Albardadas o con Refrito....veeecveevevccevcicec e 23,00€
-Bacalao al pilpil cocido a baja temperatura o Club Ranero.........ccvveeiieciiieinienninns 19,006

-Lomo de bacalao asado con verduras naturales de temporada en salsa de su

EITITEIS S EEINEN . i e A R SN 19,00¢€
-Albondigas de rape con almejas de ancillo a la barquerefia.........cccocveirvncninisinnnes 18,50€
-Cogote de merluza de anzuelo al horno con emulsion de almejas... ......occovvvvvveveennn 19,006

“Pregunte por Nuestros Pescados del Dia”

www.hotelesdecantabria.com



